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ZUM SNACKEN & GENIESSEN

V] Signature Olives ¥V

Hausmarinierte Oliven

Wholy Guacamole ¥
Guacamole, Stsskartoffelchips, Chili, Koriander

Apero Plittli ¢1-5¢
Wurstwaren, Aufschnitt, Kise, Brot, Brotaufstrich, Oliven
flir zwei oder vier Personen

Oona Osietra Caviar &1

Frutiger Osietra Kaviar vom Russischem Stér, 50 g

Oberland Tatar Canapé &1-5F
Berner Oberlinder Rindstatar auf Toast

Militir-Kiseschnitten ¢ -%E
Knusprige Mini Militir-Késeschnitten

Thai Spring Rolls 5N 5EE 22
Hausgemachte Thaildndische Frithlingsrollen mit Poulet, Sweet Chili Sauce

Samosas K& F 18

Krevetten Samosas, Mango Chutney

Cold Mezze — Sharing Platter (for 3-5 Pax) 5NV 49
Hummus, Babaganoush, Mutabbal, Tabbouleh,
Mohamara, Oliven, Orientalisches Brot ¢ SBSE LN, §

Hummus 5NV 12
Kichererbsen Piiree, Oliven, Orientalisches Brot & S8 SELN,§

Babaganoush 5NV 12
Auberginen Piree, Petersilie, Sesampaste, Oliven, Orientalisches Brot & 58 SELN.S

Mutabbal 5NV 12
Auberginen Piree, Zitronensaft, Joghurt, Oliven, Orientalisches Brot ¢S%SEL.N.S

KALT & LEICHT

Victoria’s Buddha Bowl & &N.5U.V
Emmentaler Emmer, Avocado, Gurken, Tomaten, Hilsenfriichte, Sprossen,
Granatapfel, Nusse, Kerne, Ei

Caesar Salad &SV
Baby Roman Lattich, Reggiano Parmesan, Sardellen, Knoblauch Crottons

mit Schweizer Poulet Brust

Victoria’s Bagel & 1N F:SU

Bédeli Bagel, gebeizte Rubiger Lachsforelle, Meiringer Frischkise

Oberland Tatar &5 SF
Berner Oberlinder Rindstatar, Toast
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WARME KOSTLICHKEITEN

Lentil Soup ¢V-5E 16
Orientalische Linsensuppe, Zitrone, knuspriges Pitabrot

VJ Gemiisesuppe 5tV 13
Klare Gemiisesuppe

Jungfrau’s Crispy, Golden Vegan Nuggets ¢ 555V 19
Soja Nuggets, Sweet Chili Sauce, Koriander, Zitrone

D’Ravioli vo Hie — us dr Dose ;-) & 1-SF 24
Berner Oberlinder Rindfleisch, Kirchdorfer Gemiise, Boniger Getreide,

Feuzes Bergli AOP Kise-Sauce

Korean Fried Chicken &S 21
Hausgemachte Poulet «Nuggets», Sweet Chili Sauce, Limette

Fish & Chips ¢-FESU 34
Zander im Bierteig, Pommes Frites, Sauce Tartar

French FriesV 9

Portion Pommes Frites

CRAFT BURGER & SANDWICH

Victoria’s Burger ¢-1-5 5V 32

V] Burger Bun, Berner Oberlinder Rindfleisch, Tomaten, karamellisierte Zwiebeln,
Pommes Frites oder Cole Slaw

mit Feuzes Bergli AOP Kise & 3
mit Berner Oberlinder Speck $¢ 3

Jungfrau’s Burger «The Vegetarian» & 1,58, 5U,V,SF 29
Mais-Chia Samen-Teff Bun, Soja, Guacamole, Vegane BBQ_Sauce, Antipasti Gemiise

Susskartoffel Chips oder Coleslaw
mit Feuzes Bergli AOP Kise L 3
VJ’s Club Sandwich «Vo Hie» &1 F.5U 34

Berner Oberlinder Poulet, Unterseener Ei,
Pommes Frites oder Coleslaw

mit Berner Oberlinder Speck ¢ 3




SUESSES

Coupe «Danmark» &LNV 15
P

Vanille Glace, Schokoladen Sauce, Chantilly

Coupe «Romanoff» &1V 15
Vanille Glace, Erdbeeren, Erdbeer Sauce, Chantilly

Coupe «Victoria» & 1NV .
Schokoladen Glace, Cookies, Chantilly

Victoria-Jungfrau Eiskaffee ¢V 14
Vanille Glace, Mokka Glace, Kaffee, Chantilly

Wiener Kaffee NV 12
Vanille Glace, Amaretto Sirup, Kaffee, Chantilly

Friichteteller V 14
Auswahl an frischen Friichten

G,L,N,V 95

Frappe
Schokolade / Vanille / Mocca / Erdbeere / Himbeere / Limone / Mango / Aprikose

V] Tartelettes &LNEV 9
Saisonale Tartelettes

V] Patisserie >N EV 9 -
Kostlichkeiten aus unserer Patisserie e

2 &
Joghurt Ice Cream von der Molkerei Meiringen N5V pro Kugel 4 -
Schokolade / Vanille / Mocca / Erdbeere mit Rahm © 2  g—
Sorbets ¥ pro Kugel 4 S % -
Himbeere / Limone / Mango / Aprikose mit Rahm © 2

KAFFEE, SCHOKOLADE & TEE

Kaffee / Espresso 5.50
Milchkaffee / Cappuccino / Latte Macchiato (Heiss oder Kalt) 6.50
Doppelter Espresso 6.50
Schokolade (Heiss oder Kalt) 5.50
Zusiitze
Schlagrahm * 2
Vanillesirup / Karamellsirup / Haselnusssirup / Weisser Schokoladensirup ¥ 2
Portion Tee
Darjeeling / English Breakfast / Earl Grey / Griner Tee / 8.50
Jasmin Tee / Minze / Friichte
Zusitzlich frische Minze 3
Gerichte Kennzeichnung B Gericht mit Soja
V' Vegetarisches Gericht £ Gericht mit Eier
¢ Gericht mit Gluten ¥ Gericht mit Fisch
L Gericht mit Laktose S Gericht mit Sesam
N Gericht mit Nissen S Gericht mit Sellerie
S¢  Gericht mit Schweinefleisch S Gericht mit Senf

K Gericht mit Krustentieren SU Gericht mit Sulfite




WEISS, ROSE & ROT

Alkoholfreier Wein

Flein Gelber Muskateller ) 10 cl 8.50
Weingut Gross, Stdsteiermark, Osterreich 75 cl 55
Weisswein

Cuvée Escapade AOC Thunersee 10 cl 10.50
Rebbau Genossenschaft Spiez, Schweiz 75 cl 65
Riesling-Sylvaner, VB 32-7

Riesling Vulkangestein 10 cl 12.50
Schifer Frohlich, Nahe, Deutschland 75 cl 75
Riesling

Chardonnay Kleinstein DOC 10 cl 11.50
Kellerei Bozen, Alto Adige, Stidtirol 75 cl 70 :
Chardonnay =
Goulée Blanc AOC Bordeaux 10 cl 12
Chiteau Cos d’Estournel, Bordeaux, Frankreich 75 cl 73
Sauvignon Blanc, Semillon

Roséwein

Rosé La Mascaronne 10 cl 10
Chiteau la Mascaronne, Siidfrankreich 75 cl 60
Grenache, Cinsault, Rolle, Syrah

Rotwein

Blauburgunder AOC Thunersee 10 cl 11.50
Rebbau Genossenschaft Spiez, Schweiz 75 cl 70
Pinot Noir

Goulée rouge AC Médoc 10 ¢l 12.50
Chiteau Cos d’Estournel, Bordeaux, Frankreich 75 cl 75
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Granato Merlot del Ticino 10 cl 11.50
Frattelli Meroni, Tessin, Schweiz 75 cl 70
Merlot

PRICKELND & ERFRISCHEND

Schaumwein

Bresolin Rissieri Superiore DOCG Brut 10 cl 10
Champagner

Domaine Jeeper Grand Réserve — Blanc de Blanc 10 cl 21
Louis Roederer Rosé Vintage 2012 10 cl 25
Cocktails

BELLINI - Pfirsich, Prosecco 13
APEROL SPRITZ - Aperol, Prosecco, Soda 15
TOCCO ROSSO - Campari, Holunder, Minze, Prosecco 15
V] SUMMER ROYAL - Birne, Jsotta Vermouth, Thymian, Champagner 24
LILLET CUCUMBER TONIC - Lillet, Gurke, Tonic 15
Mocktail

BITTER PASSION - San Bitter, Orange-Passionsfrucht, Soda 12
Bier

JungfrauBriu vom Fass — Brienz 30 cl 6
Victoria Bier — Pale Ale Bockbier — Brienz 33cl 10
Rugenbriu Hell — Interlaken 33cl 7.50
Rugenbriu Spezial dunkel — Interlaken 33cl 7.50
Jungfrau Weizen — Brienz 50 cl 10
Eichhof Urfrisch — Luzern 33cl 7.50

Heineken alkoholfrei — Niederlande 33 cl 7.50




MIXED, SHAKEN & STIRED

Negroni — Gin, Campari, roter Wermut 18
O1d Cuban — Dunkler Rum, Limette, Zucker, Pfefferminze, Champagner 24
Daiquiri — Weisser Rum, Limette, Zucker 18
Margarita — Tequila, Triple Sec, Limette 18
Pisco Sour — Pisco, Limette, Zitrone, Honig, Bitters 20
Gin Basil Smash — Gin, Zitrone, Zucker, Basilikum 20
Whiskey Old Fashioned — Bourbon, Zucker, Angostura 22
Italian Bloody Mary — Vodka, Tomate, alter Balsamico, Basilikum 18
Mojito — Rum, Limette, Zucker, Minze, Soda 18
Pina Colada — Rum, Kokosnuss, Ananas 20
Metropolitan — Vodka Kurant, Cointreau, Limette, Cranberry 18
London Mule — Gin, Spicy Ginger, Gurke, Limette 17
Moscow Mule — Vodka, Spicy Ginger, Gurke, Limette 17
Dark & Stormy — Dunkler Rum, Spicy Ginger, Limette 17
Pimm’s No.1 Cup — Pimm’s No.1, Ginger Ale, Friichte, Minze 17

0 PROMILLO & 0 PROBLEMO

Homemade Iced Tea — mit frischen Kriutern aus unserem Garten

Blueberry Lemonade — Zitrone, Blaubeeren, Soda

Virgin Colada — Ananas, Kokosnuss 14
Cool Down — Orange-Passionsfrucht, Limette, Cranberry 12
No Excuses II — Orange-Passionsfrucht, Joghurt, Popcorn 14
Red Passion — Erdbeere, Banane, Cranberry 14
Virgin Mojito — Limette, Zucker, Minze, Soda 12

SOFT, SAFT & WASSER

Mineralwasser

Valser Classic 33 ¢l 5.50
Valser Silence 75 cl 10.50
Softdrinks

Coca Cola / Cola Zero / Cola Light

Sprite / Fanta / Apfelschorle / Stissmost 33 ¢l 6
Rivella Rot / Rivella Blau 33 ¢l

Thomas Henry 20 cl

Tonic / Bitter Lemon / Ginger Ale / Spicy Ginger

Gazosa 35¢cl 6.50
Himbeer / Bitterorange / Mandarine / Heidelbeere / Zitrone

Sifte

Orangen / Orange-Passionsfrucht / Grapefruit / Ananas, 25cl 6
Cranberry / Trauben / Tomaten / Apfelsaft naturtriib

Frische Sifte

Orangen 25¢cl 12

Ananas / Mango / Wassermelone 25¢cl 14



